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Flandria-tomaten
Tomaten naar ieders smaak

FLANDRIA
extra kwaliteit van familiebedrijven

De Flandria-tomaten worden volgens de strenge

voorwaarden van het Flandria-lastenboek geteeld.

Om tegemoet te komen aan de wensen van de klanten,

worden de Flandria-tomaten in verschillende segmenten

ingedeeld. Ieder segment heeft zijn eigen teeltmethode,

zijn typische smaak, kleur, grootte en vorm.

Het Flandria-assortiment is een verrijking

van uw groentenaanbod.



  

BARON PRINCE PRUNELLA ELITE PITTORESK PRINCESS MINISTAR LYCOPLUS ELEGANTO COEUR DE BOEUF SWEET PINK KUMATO TORRITO

Hoofdsortering +67/+102 mm +47/+82 mm +47/+67 mm
Vnl 5 vruchten per tros 5 à 6 vruchten per tros Vnl 5 vruchten per tros 4 à 5 vruchten per tros Vnl 7 vruchten per tros 7 à 9 vruchten per tros Vruchtgewicht +/- 30 g +67/+92 mm

Vruchtgewicht +/- 120 g +57/+82 mm +47/+67 mm
Vruchtgewicht +/- 125 g

+9 vruchten per tros
Vruchtgewicht +/- 22 g

Tros of los Los Los Los en tros Tros Tros Tros Tros Tros Los Los Los Los Tros

Kenmerken

• Traditionele Belgische 
vleestomaat

• Meerhokkige structuur,
stevig vruchtvlees
• Smaakvol, sappig

• Veel bereidingen mogelijk

• Losse tomaat met
dieprode kleur

• Homogene vruchten
• Constante kwaliteit

• Lange houdbaarheid

• Pruimvormige trostomaat
• Vast vruchtvlees

• Unieke smaak en vorm
• Ook geschikt voor warme 

gerechten 
• Tussenblad aangebracht 

tussen 2 lagen

• Fijnere vlakke trostomaat
• Glanzende vruchten

• Vast aan de tros, frisse steel
• Lange houdbaarheid

• Label aan tros (3 stuks/
verpakking)

• Middelgrote trostomaat
• Uniforme presentatie

• Unieke smaak
•Lange houdbaarheid

• Trostomaat met
dieprode kleur

• Homogene grote vruchten
• Constante kwaliteit

• Lange houdbaarheid
• Tussenblad aangebracht 

tussen 2 lagen

• Kleine, zoete 
cocktailtomaatjes

• Mooie visgraatpresentatie
• Dieprode kleur

• Onderscheidt zich 
voornamelijk door een 
hoger lycopeengehalte

• Een wat kleinere 
cocktailtomaat

• Onderscheidt zich door 
langwerpige gedeukte vorm

• Kleine tot middelgrote 
losse tomaat

• Stevige mediterrane smaak 
en frisse geur

• Wordt zonder
steeltje geoogst

• Onderscheidt zich door 
sterk afwijkende vorm
• “Zuiderse tomaat” in 
Noord-Europa geteeld

• Onderscheidt zich
door de roze kleur

• Tomaat met lekkere,
iets zoetere smaak

• Onderscheidt zich van 
andere tomaten door

haar kleur
• Losse, ronde tomaat met 

uitzonderlijke smaak
• Stevige tomaat met 

uitstekende houdbaarheid
• Zonder kroontje geoogst 

en verpakt per 4 tot 5 
vruchten

• Onderscheidt zich door 
geblokte pruimvorm

• Elegante en fijne tros
met 9 tomaatjes 

• Brixwaarde van minimaal 8
• Tros met frisse groene delen

• Jaarrond leverbaar

Gebruik

Opvullen
Salade
Koken
Grillen

Salade
Koken 
Grillen

Sauzen
Zuiderse gerechten Salade Opvullen (warm en koud) Uit het vuistje

Koude en warme keuken
Typische cocktailtomaat

Opvullen (warm en koud) Snack Salade
Snacks met brood

Zuiderse salade met 
mozzarella en olijfolie

Warme en koude 
gerechten Salade Snack met speciale vorm

Rassen
Centiro, Labell, Madison, 
Quest, Geronimo, Matrix, 

Macarena, Growdena

Palmiro, Tradiro, Admiro, 
Cuisine, Saphyro

Ti amo (Miniprunella): 
Balerina, Monalisa, Flavorino

Prunella:
Romana, Savantas, Miami
Bellino (Cherryprunella): 

Santalina

Durinta, Bonaparte Clotilde, Altess, Plaisance Ever, Briljant, Tricia, 
Locatelli Aranca, Amoroso WS 4039 Caprese Arawak DRK 568 Olmeca Sunstream

Aanvoerperiode Maart - December Maart - December Maart - December Maart - December Maart - December Maart - December Maart - December April - December April - December April - December April - December Maart - December Maart - December

Aanbod (kg) 70 mio kg 50 mio kg Los: 1.2 mio kg
Tros: 7 mio kg 20 mio kg 23 mio kg 50 mio kg 1.2 mio kg 250.000 kg 250.000 kg 250.000 kg 10.000 kg 615.000 kg 910.000 kg

Flandria-tomatenOverzicht


